Confiable y fécil de usar, fue inventada en 1929 y sigue
vigente. Es también conocida como cafetera de émbolo
o Bodum, en alusién a la marca danesa que la fabrica.

Es un método portdtil y préctico que permite preparar
varias tazas de café denso e intenso.

LA TIENDA DEL BARISTA
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5’ Tiempo total

1g de café cada 16g de agua

1

Pesar y moler
el café
(molienda gruesa).

2

Precalentar la
Prensa Francesa
con agua.

3

Agregar
el café molido.

4

Verter agua
(94°C) hasta
la mitad.

5

Dejar
infusionar 1’
y revolver el café.

6

Agregar agua
hasta el borde.
Dejar infusionar 3.

7

8

Presionar con Servir toda
firmeza el la bebida
émbolo. y disfrutar.
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